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MENUSUGGESTIES VOOR GEZELSCHAPPEN T/M 25 PERSONEN

JUNI – OKTOBER 2021



VOORGERECHT 
Een keuze uit

Doperwten soep met een garnituur van geitenkaas en bonenkruid  
(vegetarisch)

Soep van de Chef!

HOOFDGERECHT 
Een keuze uit

Scholfilet met huisgemaakte remouladesaus en frieten  

Filet van boerderijhert met een saus van bramen  
(supplement € 3,-)

Zacht gegaarde Kalfsbucco met een tomatensaus met knoflook en basilicum

Veluwse eendenborst met een Shichimi Togarashi lak en een hoisinsaus

Groenten Tarte Tatin met mediterrane groenten, Pecorino, balsamico siroop en basilicum  
(vegetarisch)

Bij de hoofdgerechten wordt een bijpassend bordgarnituur en aardappel- en rauwkostsalade geserveerd.

DESSERT
Dessertvariatie met diverse lekkernijen van onze keukenbrigade

MENUSUGGESTIE A

Menuprijs 
Driegangen lunch/diner 	 € 38,50 p.p. 

Uitzonderingen i.v.m. een dieet of anderszins in overleg  
is uiteraard mogelijk.



VOORGERECHT 
Een keuze uit

Doperwten soep met een garnituur van geitenkaas en bonenkruid  
(vegetarisch)

Soep van de Chef!

HOOFDGERECHT 
Een keuze uit

Scholfilet met huisgemaakte remouladesaus en frieten  

Filet van boerderijhert met een saus van bramen  
(supplement € 3,-)

Zacht gegaarde Kalfsbucco met een tomatensaus met knoflook en basilicum

Veluwse eendenborst met een Shichimi Togarashi lak en een hoisinsaus

Groenten Tarte Tatin met mediterrane groenten, Pecorino, balsamico siroop en basilicum  
(vegetarisch)

Bij de hoofdgerechten wordt een bijpassend bordgarnituur en aardappel- en rauwkostsalade geserveerd.

DESSERT
Dessertvariatie met diverse lekkernijen van onze keukenbrigade

MENUSUGGESTIE A

Menuprijs 
Driegangen lunch/diner 	 € 38,50 p.p. 

Uitzonderingen i.v.m. een dieet of anderszins in overleg  
is uiteraard mogelijk.



VOORGERECHT 
Een keuze uit

Rundercarpaccio met pesto, Parmezaanse kaas, rucola en pijnboompitten

Vitello, zacht gegaarde kalfsmuis met sriracha-mayonaise, maïs en gefrituurde uitjes

Zalm gemarineerd in bietensap met een shot wodka, frisse venkelsalade en limoen mayonaise

Avocado Mexicaanse Style met salsa van tomaat, avocado, crème fraîche en tortilla chips
(vegetarisch)

HOOFDGERECHT 
Een keuze uit

Scholfilet met huisgemaakte remouladesaus en frieten 

Filet van boerderijhert met een saus van bramen  
(supplement € 3,-)

Zacht gegaarde Kalfsbucco met een tomatensaus met knoflook en basilicum

Veluwse eendenborst met een Shichimi Togarashi lak en een hoisinsaus

Groenten Tarte Tatin met mediterrane groenten, Pecorino, balsamico siroop en basilicum  
(vegetarisch)

Bij de hoofdgerechten wordt een bijpassend bordgarnituur en aardappel- en rauwkostsalade geserveerd.

DESSERT
Dessertvariatie met diverse lekkernijen van onze keukenbrigade

MENUSUGGESTIE B

Menuprijs 
Driegangen lunch/diner 	 € 43,50 p.p. 

Uitzonderingen i.v.m. een dieet of anderszins in overleg  
is uiteraard mogelijk.



VOORGERECHT 
Een keuze uit

Rundercarpaccio met pesto, Parmezaanse kaas, rucola en pijnboompitten

Vitello, zacht gegaarde kalfsmuis met sriracha-mayonaise, maïs en gefrituurde uitjes

Zalm gemarineerd in bietensap met een shot wodka, frisse venkelsalade en limoen mayonaise

Avocado Mexicaanse Style met salsa van tomaat, avocado, crème fraîche en tortilla chips
(vegetarisch)

TUSSENGERECHT 
Een keuze uit

Doperwten soep met een garnituur van geitenkaas en bonenkruid  
(vegetarisch)

Soep van de Chef!

HOOFDGERECHT 
Een keuze uit

Scholfilet met huisgemaakte remouladesaus en frieten  

Filet van boerderijhert met een saus van bramen  
(supplement € 3,-)

Zacht gegaarde Kalfsbucco met een tomatensaus met knoflook en basilicum

Veluwse eendenborst met een Shichimi Togarashi lak en een hoisinsaus

Groenten Tarte Tatin met mediterrane groenten, Pecorino, balsamico siroop en basilicum  
(vegetarisch)

Bij de hoofdgerechten wordt een bijpassend bordgarnituur en aardappel- en rauwkostsalade geserveerd.

DESSERT
Dessertvariatie met diverse lekkernijen van onze keukenbrigade

MENUSUGGESTIE C

Menuprijs 
Viergangen lunch/diner 	 € 49,50 p.p. 

Uitzonderingen i.v.m. een dieet of anderszins in overleg  
is uiteraard mogelijk.



VOORGERECHT 
Een keuze uit

Doperwten soep met een garnituur van geitenkaas en bonenkruid  
(vegetarisch)

Soep van de Chef!

HOOFDGERECHT 
Een keuze uit

Scholfilet met huisgemaakte remouladesaus en frieten  

Filet van boerderijhert met een saus van bramen  
(supplement € 3,-)

Zacht gegaarde Kalfsbucco met een tomatensaus met knoflook en basilicum

Veluwse eendenborst met een Shichimi Togarashi lak en een hoisinsaus

Groenten Tarte Tatin met mediterrane groenten, Pecorino, balsamico siroop en basilicum  
(vegetarisch)

Bij de hoofdgerechten wordt een bijpassend bordgarnituur en aardappel- en rauwkostsalade geserveerd.

TER AFSLUITING
Koffie/theeservies met friandises

MENUSUGGESTIE E

Menuprijs 
Tweegangen lunch/diner 	 € 34,50 p.p
met koffie/theeservies  
ter afsluiting 

Uitzonderingen i.v.m. een dieet of anderszins in overleg  
is uiteraard mogelijk.



BIJ AANVANG
Ovenvers Turks brood met diverse dips

HOOFDDGERECHT 
Een keuze uit

Scholfilet met huisgemaakte remouladesaus en frieten  

Filet van boerderijhert met een saus van bramen  
(supplement € 3,-)

Zacht gegaarde Kalfsbucco met een tomatensaus met knoflook en basilicum

Veluwse eendenborst met een Shichimi Togarashi lak en een hoisinsaus

Groenten Tarte Tatin met mediterrane groenten, Pecorino, balsamico siroop en basilicum  
(vegetarisch)

Bij de hoofdgerechten wordt een bijpassend bordgarnituur en aardappel- en rauwkostsalade geserveerd.

DESSERT
Dessertvariatie met diverse lekkernijen van onze keukenbrigade

MENUSUGGESTIE F

Menuprijs 
Tweegangen lunch/diner 	 € 33,50 p.p
met ovenvers brood  
bij aanvang

Uitzonderingen i.v.m. een dieet of anderszins in overleg  
is uiteraard mogelijk.


